
 

 Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 
Manager! 
 

 

Rainers  
Menüselektion 

Menü 2 

Klare Hühnersuppe mit Erbsenschöberl 

Gebratener Zander mit Paprikakraut, Salzerdäpfel und 
Rotweinreduktion 

oder 
Rosa gebratene Entenbrust mit Erdäpfelcreme und Rotkraut 

Wiener Buchteln und frische Beeren 

€ 39,- inkl. MwSt. 

  

 

      
 

     
 

 

    

  

     

      
 

        

    

    

Menü 4 

Erdäpfelcremesuppe mit Selleriestroh 

Quiche mit Eierschwammerl und Kräuterschaum 
oder 

Kalbs-Piccata mit Tomatenrisotto und Babyspinat 

Erdbeer-Tiramisu 

€ 39,- inkl. MwSt. 

Menü 1 

Karotten-Ingwercremesuppe 

Gegrillte Bachforelle mit Blattspinat und Salzkartoffeln 
oder 

Geschmorter Kalbstafelspitz mit Erdäpfelgratin und 
Mandelbroccoli 

Schokolade-Orangenmousse 

€ 39,- inkl. MwSt. 

Menü 3 

Rinder-Consommé mit Suppennudeln und Gemüse 

Pochiertes Welsfilet mit Esterházygemüse und Salzerdäpfel 
oder 

Hüftsteak vom Rind mit heurigen Erdäpfeln und Speckfisolen 

Crema Catalana mit Erdbeersorbet 

€ 39,- inkl. MwSt. 




