
DIE GENUSS-WEIHNACHTSFEIER
Ihr Event bei uns im Hoteldorf



Sie sind noch auf der Suche nach der idealen Location für 

Ihre Weihnachtsfeier und diese soll 2023 etwas 

ganz Besonderes werden? Durch die perfekte Organisation 

und die idealen Rahmenbedingungen rund um das 

Pichlmayrgut wird Ihre Feier zum unvergesslichen Erlebnis - 

nicht nur auf kulinarischer Ebene.

Treffen Sie sich im weihnachtlich dekorierten Innenhof mit 

den offenen Feuerstellen rund um den Weihnachtsbaum zu 

Glühwein, Punsch, Maroni und Kletzenbrot – anschließend 

erwartet Sie ein festliches Menü von unserem Küchenteam, 

edle Tropfen aus dem eigenen Weingut in Gamlitz oder aus 

dem gut sortierten Weinkeller und hausgemachte 

Weihnachtsbäckerei aus unserer Pâtisserie!

Gerne erstellen wir Ihnen ein unverbindliches Angebot und 

freuen uns, Ihre Feier und/oder Tagung im Advent zu einem 

unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Ihre Familie Steiner & das Pichlmayrgut Team
Elisa Schlager, Leitung Gruppen, Seminare & Events

Telefon: +43 (0)64 54 73 05 
Email: seminar@pichlmayrgut.at

Liebe Gäste und Freunde 
des Pichlmayrguts!



Unser Angebot für Ihre 
Weihnachtsfeier 
Als Aperitif empfehlen wir Ihnen
Maroni, Kletzenbrot, Glühwein und Punsch im romantischen 

Innenhof mit Feuerschalen

€ 21,00 netto pro Person

Champagner, Sekt und andere Getränke nach Wunsch auf 

Anfrage

Das Festmenü
dürfen wir Ihnen im kuschelig warmen Restaurant kredenzen.

Verschiedene Restaurantbereiche für 10 – 250 Personen wie 

unsere Schlossstube, der Rittersaal, die Pichlmoarstub’n, das 

Rosenstüberl, die Hotellobby laden ein, gemütliche Stunden 

im gemeinsamen Kreis zu verbringen.

Preis pro Person inkl. Pichlmayrgut 

Inklusivleistungen
€ 162,00 netto pro Person im Doppelzimmer

€ 172,80 netto pro Person im Einzelzimmer

Preise zuzüglich Ust., örtlicher Nächtigungsabgabe á € 2,50 

und Infrastrukturabgabe á € 1,00

Menüpreis ab € 59,90 für externe Gäste

Zum Aufpreis ab € 20,00 pro Person für Nächtigungsgäste

Weitere Menüvorschläge gerne auf Anfrage!

MENÜVORSCHLAG

Beef Tatar mit seinen klassischen Beilagen und Buttertoast 

H

Wildconsommé mit Butternockerl und Gemüsewürfel 

H

Orangensorbet 

H

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Pastinakencreme mit 

Pommes Macaire, eingelegten Kräuterseitlingen 

und Schalottenglacé

oder

Kross gebratenes Zanderfilet auf Tomatenrisotto mit 

Mandel-Brokkoli und Weißweinschaum

H

Schokoladenmousseschnitte mit Preiselbeerragout  

und Vanilleeis

H

Weihnachtsgebäck aus unserer Backstube



Aufgrund der wunderschönen Lage in der Region 
Schladming Dachstein, bietet das Pichlmayrgut die perfekten 
Rahmenbedingungen für Ihr Event.

H Skifahren in der 4-Berge Skischaukel (Reiteralm, Hochwurzen, Planai und Hauser Kaibling) 

H Geführte Skitouren oder Schneeschuhwandern auf die Fageralm oder den Rittisberg

H Pferdeschlittenfahrten 

H Eisstockschießen

H Rodeln auf der Hochwurzen 

H Schladminger Bergweihnacht

Oder kombinieren Sie Ihre Weihnachtsfeier mit einem Tagungsaufenthalt, Jahresrückblick- bzw. 

Vorschau oder Schulung für Ihr Team. 

Wir bringen Sie gerne in einem unserer 6 mit Tageslicht ausgestatteten Seminarräume mit 

moderner Seminartechnik unter und betreuen Sie von A bis Z.

Hotel Pichlmayrgut GmbH & Co KG� Pichl 54, 8973

 

Schladming, Österreich	
Telefon: +43 (0)64 54 73 05, Email: seminar@pichlmayrgut.at� www.pichlmayrgut.at


